Informace o oznacovani alergenl na jidelnim listku.

0d 13. 12. 2014 je legislativné stanoveno datum, kdy je povinnosti u vSech vyrobcl potravin
(nemocnice, restaurace, skolni jidelny, pekarny...) oznacovat alergeny ve vSech potravinovych
vyrobcich.

Skolni jidelna je povinna oznacit vyrobeny pokrm alergenni slozkou, ale nebude brét zfetel na
jednotlivé precitlivélosti stravnik(l. Neni mozné se pfi vyrobé pokrmu vénovat jednotlivym
stravniklim, takZe pfipadnym Zadostem nebude vyhovéno.

Jidelna ma pouze funkci informacni, jako kazdy vyrobce potravin a pokrmd.

Oznaceni o pfitomnosti alergend bude na jidelnim listku za kazdym pokrmem vyznaceno v zavorce
¢islem alergenu.

U jidelniho listku a webovych strankach Skoly bude pfiloha se seznamem legislativné stanovenych
alergent a s oznacenim jejich Cisla. Pfitomnost alergen( bude prenesena z receptur a ingredienci,
které byly pouZity pti vyrobé jednotlivych pokrmi do jidelniho listku.

Seznam alergenu ve Skolni jidelné

1. Obiloviny obsahujici lepek

(1/1 psenice, 1/2 zito, 1/3 jeémen, 1/4 oves, 1/5 $palda, 1/6 kamut)
2. Korysi

3. Vejce

4. Ryby

5. Podzemnice olejna (arasidy)

6. S6jové boby (séja)

7. Mléko

8. Skorapkové plody

(8/1 mandle, 8/2 liskové orechy, 8/3 vlasské ofechy, 8/4 kesu ofechy, 8/5 pekanové ofechy, 8/6 para
orechy, 8/7 pistacie, 8/8 makadamie)

9. Celer

10. Hot¢ice

11. Sezamova semena (sezam)

12. Oxid sificity a sifi¢itany (v koncentr. vyssich 10mg/kg, |, vyjadieno SO2)
13. VICi bob (lupina)

14. Mékkysi



